
Αγαπητέ Πελάτη,

παρακάτω παραθέτουμε τις οδηγίες χρήσης της λαδόπετρας.

• Ζεσταίνουμε την πλάκα στον καυστήρα ή σε άλλη πηγή θερμότητας.
• Αφού την φέρουμε στην επιθυμητή θερμοκρασία, τοποθετούμε την τροφή, 
προσθέτοντας μόνο αρωματικά βότανα, αλάτι και πιπέρι.

• Όταν η πλάκα αφαιρεθεί από την πηγή θερμότητας, εξακολουθεί να έχει 
θερμοκρασία για 20 λεπτά περίπου.

• Αποφεύγουμε τις απότομες διακυμάνσεις της θερμοκρασίας.
• Όταν τελειώσουμε αφήνουμε να κρυώσει φυσικά σε θερμοκρασία περιβάλλοντος. 
Αυτό γίνεται σε περίπου 50 λεπτά. Τον χειμώνα σε θερμοκρασίες 5-10 βαθμούς 
Κελσίου και κάτω, καλό είναι να χρησιμοποιούμε την λαδόπετρα σε κλειστό χώρο.

• Πλένουμε μόνο με σκέτο χλιαρό ή ζεστό νερό, όταν η ψηστική επιφάνεια έχει 
σχεδόν κρυώσει. 

• Δεν χρησιμοποιούμε κανένα απορρυπαντικό ή σαπούνι. Μπορεί να εισβάλλει 
στους πόρους της ψηστικής επιφάνειας και να προκαλέσει ζημιά στις τροφές που 
θα ψήσουμε.

• Ενδεχόμενα ραγίσματα ή μικροσπασίματα, δεν διακινδυνεύουν τη χρήση της 
ψηστικής επιφάνειας, εξαιτίας της ορυκτολογικής σύνθεσής της.

Παρακαλώ μην διστάσετε να επικοινωνήσετε μαζί μας για περισσότερες εξηγήσεις.
Ευχαριστώ.
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